= CURSO DE INTRODUCCION A LA
e PASTELERIA

NATURALA DA.

IMPARTIDO EL 29 DE OCTUBRE DE 2013
EMPRESAS COCOLABORADORAS EN EL CURSO: EN LA ESCUELA DE PANADERIA DE

T-500 (VARONA
COMERCIAL SUSANS,(FERNANDO) BIZKAIA
LEVADURA I'HIRONDELLE (AURELIO)

CROEXSA (JAVIER)

Estimados asociados;

El pasado dia 29 de Octubre, se
impartio en esta vuestra asociacion
el curso de “ INTRODUCCION A
LA PASTELERIA”, de la mano del
profesor Patxi Urrigoitia Tolosa,
donde se trabajaron formulaciones
para masas de Roscon de Reyes,
Caretas de Carnaval, Corazones de
San Valentin, Cupcake, y
terminaciones de Dberlinas con
diferentes coberturas.

CARETAS DE CARNAVAL CUPCAKE TERMINACIONES
BERLINAS



Se agradece la colaboracion de Panaderia Ocio, Panaderia Trujipan, Panaderia
Irrintzi, Panaderia Menesa, Panaderia Okintza,, Panaderia Ogi-Eder (Gipuzkoa),
Okindegia lza, Sarrikola Okindegia, Panaderia Usubiaga, ElI Horno de Josu, y a
Panaderia Arriaundi por su participacion.

La Panaderia de Bizkaia ya trabaja en sus nuevas instalaciones en Derio

a Asociacion Provincial de Fabricantes y Expendedores

de Pan de Bizkaia esta trabajando desde el 1 de Enero de
este afo en las nuevas instalaciones del Parque Empresarial
Inbisa, en Derio. La patronal bizkaina disfruta para trabajar de
mas espacio y con mayores medios para su Escuela, que lleva
funcionando de forma solida desde 1999.

Los Secretarios de la Asociacion, Juan Carlos Laiseka
Onabeitia y M* del Pilar Alonso Albares, gestionan una
Asociacion que acoge tambien en su seno a la Federacion
Vasca de Panaderia, que esta dirigida también por M2 del Pilar
Alonso. El Presidente de la Asociacion, José Maria Elguezabal
Foto: Asociacién Provincial de Bizkaia Ocio, forma parte del Comité Ejecutivo de CEOPAN.




